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堪富利閣

新星茶莊於一九九六年由楊慧章、楊建恒父子攜手

創建，早期以茶葉批發及出口古董餅茶為主要業務。

楊氏於茶行任職五十年，對茶葉的製造、加工、貯藏、

揀選及演變可謂深切熟知、經驗豐富。建恒跟隨父親多

年，從茶葉揀選到整理皆親力親為，憑著豐富的創意、

大膽創新的營商技巧，茶莊在本地及海外零售市場均得

以大展拳腳。

為滿足不同階層顧客的需要，配合訊息萬變的市

場，新星茶莊在店舖裝修及茶葉包裝上不斷求進，在茶

葉的挑選及知識的傳承上更不遺餘力，務求令資深的茶

客和初次接觸的朋友能對中國茶有正確而革新的認知。

公司簡介陳韻系列

中茶牌簡體字

雲南嫩尖

遠年普洱茶

普洱青餅

星勐海熟茶

勐海生茶

普洱熟餅

普洱熟茶

1978年‧雲南下關‧青餅

1983年‧雲南勐海‧生茶

1988年‧雲南‧熟茶

1999年‧雲南‧青餅 

1999年‧雲南勐海‧熟茶

2000年‧雲南勐海‧生茶

2000年‧雲南‧熟餅

2000年‧雲南‧熟茶

(75g /二兩)

(75g /二兩)

(75g /二兩)

(150g/四兩)

(150g/四兩)

(150g/四兩)

(150g/四兩)

(75g /二兩)

茶班資料
初班 ---- 花茶、綠茶  HK$380/三堂
中班 ---- 青茶 (烏龍茶) HK$480/三堂
高班 ---- 白茶、岩茶、普洱 HK$580/三堂
普洱基礎班 ---- 1980年代至現在 HK$880/三堂
普洱深造班 ---- 1900年代至1970年代 HK$1880/三堂

時間：平日晚上7:00PM-9:00PM、星期六或日下午
地點：香港銅鑼灣羅素街38號金朝陽中心32樓3201室
人數：每班約6-8人
詳情請致電2832 2889或電郵info@sunsingtea.com查詢
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港式舊茶倉 —「舊倉焗、自然爽」
本莊在香港擁有多個茶倉存放普洱，有濕度

較高的地倉、清爽的自然乾倉，當中以貯茶

超過二十年的舊茶倉放茶效果最佳。舊茶倉

「茶氣」滙聚，沒有新倉的英泥味；舊倉內

的茶品會相互感染、相互牽引，令茶葉在味

道及湯色上出現快速轉變。

隨著時代、品飲要求的轉變，普洱茶在

貯藏上的發展也隨著改變，九零年代前香港

的存茶方式一般會先存放於地倉，待茶葉焗

至轉色才出倉，這樣存放的普洱茶味道一般

較醇，茶氣較弱。

九零年以後，普洱品飲者開始

追求生茶的茶氣，自然乾倉的存藏

技術追求更甚。自然倉並非純粹的

乾倉，有別於一般私人家居存放，

乾濕度講求配合自然環境的轉變，

冬暖夏涼。我們會因應茶葉的品

質、餅型的鬆緊，每三至四個月作

轉位的測檢，待茶品作適當的轉化

後便搬位。由於牆邊位置一般濕度

較高，而倉的中間部份則較乾爽，

故存放一段時間便要轉換位置以取

其平衡轉化，石模壓製的野生茶品

和機模壓製的鐵模餅也會作不同存

放，以求逹到更佳的陳化效果。

家居存放小貼士
 存放於陰涼乾爽的地方，避免受潮或日光直接照射。

 避免擺放在異味濃重的地方，如香皂、蚊香、樟腦丸、 

 廚房、浴室等。

茶餅品飲三部曲
【一】醒茶
品飲1~2星期前可先將茶

餅拆散，置於紙袋或紫

砂罐內，令其自然呼吸。

茶葉經透氣後內藏香氣及

味道會被喚醒，令品飲

時效果更佳。

【二】拆茶
忌使用蠻力強行拆

散，可先將茶餅分

半，以雙手左右搖晃

讓茶條自然鬆開，或

用拆茶刀插入餅身，

將茶撬鬆才拆條。

【三】沖泡
需以100℃沸水沖泡，

蓋碗和紫砂壺均適合

使用。沖泡時盡量令

茶葉在壺中打轉散

開，令茶味平均散發

出來。
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豐
盛尖沙咀店

TEL: 2301 2020  FAX: 2301 2012 
九龍尖沙咀加拿分道16號A舖  
Shop A, 16 Carnarvon Road, Tsim Sha Tsui, Kowloon.
營業時間：10:00-22:00

免費送貨服務
電話、網上訂購滿$500以上可享本地送貨服務

網上訂購︰www.sunsingtea.com     電話訂購︰2301 2020

銅鑼灣店
TEL: 2832 2889  FAX: 2832 2979
香港銅鑼灣羅素街38號32樓3201室  
Rm 3201, 32/F, Soundwill Plaza, 38 Russell Street, 
Causeway Bay, Hong Kong.
營業時間：10:00-20:00

﹃
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楊字麻黑青餅

日光乾燥

壓餅石模

曬青毛茶 

茶區村寨

康秧春老六安

紅印圓茶

吉昌楊記字號 藍標宋聘仝票

*普洱價格時有變更。



功效：半發酵的烏龍茶能幫助消化，促進腸
胃蠕動，有消脂去膩的功效，宜於飽食餐後
飲用，焙火觀音及岩茶有和暖脾胃之效。

青
茶  

中
國
烏
龍

HK$90/37.5g (一兩)
HK$160/75g (二兩)

HK$90/75g (二兩)
HK$160/150g (四兩)

HK$80/75g (二兩)

HK$160/75g (二兩)HK$80/75g (二兩)

HK$60/75g (二兩)

重火觀音  (重火)
採用福建安溪優質鐵觀音，以炭火長

時間焙製而成。葉底肥厚，沉實耐

泡，茶味濃郁，飲後舌底留甘，七泡

餘香猶存。

HK$140/75g (二兩)

桂花烏龍
桂花香氣幽遠，又稱「九里香」。本

號揀選上乘的「金桂」與甘香烏龍茶

一同窨製，令烏龍茶盡吸桂花的芳

香，甘甜如飴，滋味持久。

透天香 
福建安溪黃棪良種茶樹鮮葉製成，故

又名「黃棪」、「黃旦」。沖泡後

未揭杯蓋，已香氣撲鼻，故名「透

天香」。其葉質薄而軟，較易發酵，

茶香高遠飄逸，帶天然桂花香。

HK$70/75g (二兩)
HK$120/150g (四兩)

大紅袍
武夷巖茶「四大名欉」之首。產於天

心巖九龍窠的高巖峭壁，甘露滋潤，

令大紅袍得天獨厚。茶條捲曲，棕紅

油亮，九泡後巖韻猶存，且帶桂花之

奇香，故有巖骨花香之美讚。

HK$300/37.5g (一兩)HK$200/75g (二兩)

HK$240/75g (二兩)

馬騮搣  (燉火)
選用福建安溪上等觀音，以炭火燉焙

二十多小時，保留原茶風味，入口醇

和甘甜，生津解渴，回韻無窮。

HK$120/75g (二兩)

功效：半發酵的烏龍茶能幫助消化，促
進腸胃蠕動，有消脂去膩的功效，宜於
飽食餐後飲用。

杉林溪茶
產地：南投‧杉林溪

地勢：海拔1600公尺
特色：茶身緊結翠綠，雅韻

正味，清香甘鮮。

HK$200/75g (二兩)

凍頂烏龍
產地：南投‧鹿谷鄉

地勢：海拔600-1200公尺
特色：茶條呈半球型、緊結

整齊、味道醇厚甘潤，韻味

悠長。

HK$160/75g (二兩)

金萱茶 
產地：南投‧台茶十二號

地勢：海拔600-1200公尺
特色：八十年代新改良品

種，茶身緊結墨綠，天然散

發蜜奶香、甘滑醇和。

人蔘茶王
產地：南投‧名間鄉

地勢：海拔800公尺以下
特色：上品烏龍茶與蔘粉反

覆炒製，條型緊結，湯色晶

瑩亮麗，甘甜潤喉。

單欉
單欉屬廣東烏龍，產自廣東省潮安縣鳳凰山。鳳凰山地屬海

洋性氣候，素有「春冬不嚴寒、夏暑不酷熱」之讚，

雨量充沛，山高雲霧多，日照時間短，極有利茶樹生長。

單欉品種繁多，香味各異，有果香、蜜香、花香、奇蘭香

等，茶味甘甜鮮爽，生津解渴。

鳳凰單欉  (果香)

HK$120/37.5g (一兩)
HK$220/75g (二兩)

宋種單欉  (蜜香)

HK$160/37.5g (一兩)
銀花香單欉

銀針白毫 
產自福建省福鼎縣，由大白

品種茶樹之粗壯茶芽採製而

成，一芯一葉，烘乾製作，

稱北路銀針。芽頭肥壯、白

亮豐腴而富光澤 。以玻璃杯

沖泡芽芽直立、如花仙子跳

躍栩栩如生。

75g (二兩) HK$90/75g (二兩) HK$160/150g (四兩)

逸品獅峰龍井 / 獅峰龍井
採自浙江獅峰山、九溪十八澗一帶，一芽兩葉，白

毫隱藏，茸毛豐腴，向有「香馥、色綠、味甘、形

美」四絕皆美之譽。茶湯碧綠明亮，豆香飄揚，

飲後齒頰留芳。 

茉莉小龍珠
福州之花茶製作嚴謹，以香高味爽的「烘青綠茶」

融和花香。窖花採六窨一提工序，分為鮮花攤

放、拼和、通花、收堆、起花及提花。芽葉捲成

小球狀，故名小龍珠，花香飄逸，清爽怡人。

75g (二兩)

翁家山龍井
位處獅峰山毗鄰的高地，終年雲霧繚繞，陽光

充足，每年茶量稀少，品質特優。此茶豆香馥郁

迷人，甘甜順滑，飲後舌底生津，餘韻無窮。

75g (二兩)

西湖龍井 
產於杭州西湖，明前採摘者品質尤佳，又稱「明前

龍井」。採一芽兩葉，色澤翠綠微黃，經高溫炒青

後豆香活現，湯色碧綠杏黃，茶味鮮爽。 

玫瑰花
玫瑰花為落葉灌木，

屬薔薇科，栽種於廣

東、浙江及台灣一

帶。玫瑰花色澤鮮

紅，瓣末呈白色，

嬌艷芳馥。

桂花茶
桂花屬木犀科，分

「 金 桂 」 、 「 銀

桂」、「丹桂」及

「四季桂」，盛產於

杭州、桂林等地，桂

花香清幽雅，又稱

「九里香」。

工藝白茶
以白牡丹嫩芽束捆茉莉花、千里紅精製而成，清

新的花香教人心曠神怡，暑氣全消。此茶適合以

玻璃壺沖泡，紅白花球沈浸在金黃色的茶湯下，

閃閃生輝，令人陶醉。

HK$120/75g (二兩)
茉莉繡球

功效：輕發酵的白茶茶性中庸，不寒不燥，
有消暑退熱之療效。白茶湯色杏黃明亮，毫
味久長，飲後咽喉回甘。拼以玫瑰花可助消
脂美容、抒肝鬱；桂花則可驅寒暖胃。

*綠茶價格時有變更。

功效：綠茶屬不發酵茶類，兒茶素含量極高，
常飲有助降膽固醇、清除血管內多餘脂肪。
龍井茶更有明目及強化心血管等功效。

HK$300/75g (二兩)

碧螺春
產自江蘇吳縣太湖島嶼，採早春白毫嫩芽，置

鍋中殺青、炒揉、搓團、焙乾而成。芽葉翠綠，

滿披茸毛，條形纖細卷曲如螺，有「一嫩

（芽）葉三鮮（色、香、味）」之稱。

比賽觀音皇  (輕火)
參賽名種，質高量少，搓揉緊結，耐

包沉實，帶「如梅似蘭」的天然花

香，馥郁持久，飲後齒頰留香。宜紫

砂壺沖泡，茶韻恆久而益香。 
HK$360/75g (二兩)

比賽觀音  (輕火)
優質毛茶，精心製作，觀音韻久長，

蘭花香氣襲人，色澤嫩綠翠潤，湯色

金黃澄鮮，春茶味濃，回甘持久；秋

茶味清、蘭香活現。

HK$240/75g (二兩)

觀音茶王  (輕火)
產自福建安溪縣，葉質厚實，有「青

蒂」、「綠腹」、「紅鑲邊」三色之

稱。湯色金黃，茶味濃郁，富獨特之

觀音韻，回甘力醇厚持久。

HK$140/75g (二兩)

紅芯鐵觀音  (蜜香)
產自「閩南茶都」安溪縣，葉形緊

曲，顏色烏潤光澤，肉厚而身骨沉重

似鐵，湯色亮麗，沖泡後蜜香撲鼻，

甘潤鮮香。
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政和白牡丹
逸品政和白牡丹 
產自福建省政和縣，屬

白茶類中之高級品種，

經萎凋後輕度發酵而成

，一芽兩葉，體態自然

伸展，銀白毫針筆直

，葉色淺翠，背有白色

茸毛，茶質高香鮮顯，

滋味清甜醇爽。

*花茶適合拼以鮮爽的白茶飲用，令花香與
茶香融合無間，怡情養性，建議茶和花以
4:1的比例拼配。

HK$70/75g (二兩)
HK$120/150g (四兩)

HK$70/75g (二兩)
HK$120/150g (四兩)


